
 

 

Gerne können Sie sich tischweise ein 4-Gang-Menü zusammenstellen. È possibile creare un menu a 4 portate uguale per tutto il tavolo. 74 € 
 
Sollten gewisse Stoffe bei Ihnen Unverträglichkeiten auslösen, teilen Sie dies bitte bei Bestellung mit  Qualora certe sostanze Le dovessero provocare intolleranze, si prega di comunicarlo al momento dell’ordinazione. If you are intolerant to certain substances, please let us know when you place your order 

  
 
 
VORSPEISEN 
 
 
Tatar vom Saibling, grünem Apfel, Schaum von geräucherter Milch 18 € 
Tartara di salmerino, mela verde, schiuma al latte affumicato 
Tatar of samlet, green apple, foam of smoked milk 

Kerner 2023, Franz Gojer     7 €  

  
Rindstatar im Schüttelbrotmantel, Senfsoße     21 € 

Tatar di manzo in manto di pane Schüttelbrot, salsa al senape 
Beef tatar in a crust of Schüttlebrot. mustard sauce 

Grüner Veltliner Federspiel Kreutles 2022, Emmerich Knoll   10 € 

 
Ziegenfrischkäse im Kataifiteig, marinierter Radicchio   18 € 
Caprino in pasta cataifi, radicchio marinato 
Goat cheese in kataifi, marinated radicchio 

Weißburgunder Quintessenz 2021, Kellerei Kaltern 8 € 
 
Cappuccino von Kalbsbries, Pilze       18 € 
Cappuccino di animelle di vitello, funghi 
Cappuccino of calf’s sweetbread, mushroom 

Weißburgunder Quintessenz 2021, Kellerei Kaltern 8 € 
 
Ravioli, Kalbsbrust, rote Zwiebelmarmelade     18 € 

Ravioli, petto di vitello, marmellata di cipolla rossa 
Ravioli, calf’s breast, jam of red onion 

Nova Domus 2020, Kellerei Terlan 12 € 

 
Bandnudel, Garnelen Bisque        19 € 

Tagliatelle, bisque di gamberi 
Tagliatelle, bisque of shrimps 

Riesling Kaiton 2022, Peter Pliger 8 € 

 
 

 
 

 
 

 
 
 
HAUPTSPEISEN 
 
 
Rosa gebratener Kalbsrücken, Kartoffelpüree, Frühlingsgemüse   33 €  

Sella di vitello, purè di patate, verdura primaverile 
Saddle of veal, purée of potato, spring vegetable 

Merlot Cabernet Athos 2017, Ansitz Dolomythos  11 € 

 
Wachtel mit Panko paniert, Kartoffel, Gemüsecaponata    31 € 

Quaglia impanata con farina di panko, patate, caponata 
Quail breaded with panko, potato, caponata  

Etna Rosso Pietrarizzo 2018, Az. Agr. Tornatore  9 € 

 
Filet vom Skrei im eigenen Sud, Speck, Champignon       33 € 

Filetto di merluzzo nordico nel suo brodetto, Speck, funghi champignon 
Fillet of skrei in his own stock, Speck, mushroom  

Weißburgunder Quintessenz 2021, Kellerei Kaltern 8 € 
 
 
 
DESSERT 
 
Orangen - Creme brulée         10 € 

Creme brulée all’arancia 
Creme brulée of orange 

 
Mürbteigtarte, Erdbeere, schwarzer Sesam      14 € 

Tartaletta, fragola, sesamo nero 
Tart, strawberry, black sesame 

 
Schokoladeeis, rote Johannisbeere        10 € 

Gelato al cioccolato, ribes rossi 
Chocolate ice cream, cranberries 

 
Käseselektion Degust           16 € 

Selezione di formaggio Degust 
Cheese selection Degust  

 


